
  Visit Sjövillan 
NÅGOT FÖRE MATEN 

 

Champagne de Saint-Marceaux Brut 135kr 
 

Prosecco Treviso Extra Dry DOC Italien 95kr 
 

Whisky Sour 155kr 
 

Dry Martini 155kr 
 

Sloe Gin Fizz 155kr 
 

Negroni 165kr 
 

 

SNACKS 
 

Marconamandlar 45kr - Oliver 45kr 
 

Löjromsstrut 45kr 
 

Ostron från Marennes 39kr/St 
Lökvinägrett, citron & tabasco 

 

Vitlöksbröd 65kr 
Gratinerat med parmesan & persilja 

 

Brödservering 55kr 
Baguette, knäckebröd, tunnbröd, vispat smör 

  

FÖRRÄTTER 
 

Tarte flambée 125kr 
Getost, karamelliserad lök, fikon & honung 

 

Vit sparrissoppa 115kr 
Vit sparrissoppa serveras med gratinerat vitlöksbröd  

 

Skaldjurstaco 165kr 
Hummer, Krabba, Räkor, limemajonnäs, salladslök, 

koriander & chili 
 

Calamares fritos 125kr 
Friterad calamares, salladslök, chili & limemajonnäs 

 

Hummersallad 225kr 
Halv hummer, trädgårdssallad, sparris, gurka, tomat, 

krutonger, vinägrett & Rhode Islanddressing 
  

Toast Skagen 175kr 
Skagenröra, löjrom, toastbröd & citron 

 

Gratinerade kammusslor 165kr 
Gratinerade små kammusslor, med miso, yuzu & 

salladslök  
 

Vitsparris 175kr 
Hollandaisesås, lufttorkad skinka, semi-torkade 

tomater, parmesan & gremolata  
 

Charktallrik 145kr 
Från Italien, Spanien & våra egen gjorda serveras med 

Manchego, oliver, cornichons & krutonger 
 

Råbiff på Svensk Wagyu 155kr 
Ramslök, citron, inlagda ramslöksbär, lagrad  

hård ost & rostad lök   
 

TILLBEHÖR 
 

Bearnaisesås 55kr 
Aioli 30kr 

Pommes frites 55kr 
Örtslungad potatis 35kr 
Tomat & löksallad 55kr 
Potatisgratäng 55kr 

 
 

DAGENSRÄTT 
 

Dagens tips  
Serveras mellan 12.00-15.00 

Pris 175kr 
 

 

 
 

FISK & VEGETARISKT 
 

Risotto 255kr 
Sparris, gräslök & parmesan 

 

Friterad Tofu 225kr 
Bao bun, vegansk chilimajonnäs, koriander, chili & 

pommes frites 
 

Fisk & Skaldjursgryta 255kr 
Sydfransk fisk & skaldjursgryta, torsk, lax, räkor, 
musslor, zucchini, fänkål, tomat, aioli & krutonger 

 

Moules frites 255kr 
Blåmusslor, vitt vin, grädde, vitlök, persilja, 

grillat surdegsbröd, pommes frites & aioli 
 

Rengbåge 295kr 
Hummersås, hummerolja, chili, ingefära, pak choi, 

morot, kålrabbi & kokt potatis 
 

Abborre 345kr 
Smörstekt abborre, hollandaisesås, grönsparris, 

rädisa, gurka, citron & kokt potatis 
 

KÖTT & FÅGEL 
 

Viltköttbullar 195kr 
Viltköttbullar, mandelpotatispuré, gräddsås, rårörda 

lingon & pressgurka 
 

Friterad kycklingfilé 265kr 
Majskyckling, blåmögelost, blekselleri, rädisa,  

hot sauce, ranchdressing & pommes frites 
 

Bao Bun med Confiterad Fläsksida 245kr 
Bao bun, krispig fläsksida, kimchimajonnäs, inlagd 
gurka, salladslök, koriander, chili, pommes frites  

 

Hamburgare Svensk Wagyu 245kr 
Gjord på svensk halvblods Wagyu, lagrad cheddar, 

sallad, picklad lök, pommes frites & vitlöksmajonnäs 
 

Biff Rydberg 295kr 
Oxfilé, potatis, karamelliserad lök, senapsgrädde & 

äggula 
 

Lammytterfilé 325kr 
Ramslöksemulsion, grillad kronärtskocka, tomat, 

gremolata, lammsky & potatisgratäng 
 

Steak Frites 
Serveras med Bearnaisesås, rödvinssky, tomat & 

löksallad samt pommes frites 
 

 Svensk Hängmörad Ryggbiff 21 dagar 250g  365kr 
Svensk Wagyu/Srb från Aspa gård 250g  695kr 

 
 

DESSERTER 
 

Tryffe 45kr/St 
 

Glass eller sorbet 65kr 
Fråga serveringen vilka smaker vi har för dagen 

 

”Prinsesstårta” 125kr 
Vaniljglass, hallonkompott, sockerkaka & marsipan 

 

Osttallrik 145kr 
Serveras med marmelad & Skedvibröd 

 

Tiramisu 115kr 
Savoiardikex doppade i kaffe, amaretto, 

mascarponekräm & kakao 
 

Crème brûlée 110kr 
 

Rabarber 135kr 
Inkokta rabarber, vitchokladkräm, rostad vitchoklad & 

rabarber sorbet 



 


